
Salade verte 12
Grüner Salat

Salade mêlée  14
Gemischter Salat

Crème de poireau, pignon de pin et juliennes frites de poireau  12
Lauchcrème, Pinienkerne und frittierte Lauchjulienne

Duo d’asperges aux amendes, sauce hollandaise  23
et crumble au thym
Spargelduo mit Mandeln, Sauce Hollandaise und 
Thymianstreuselkuchen 

Galantine de poissons aux épinards, salade d’épinards  25
et mayonnaise maison à l’aneth  
Fischgalantine mit Spinat, Spinatsalat und hausgemachte 
Dillmayonnaise 

Tartare de veau à l’ail des ours et oignon rouge  25
et noix de Pécan torréfiées  
Kalbstartar mit Bärlauch und roten Zwiebeln mit 
gerösteten Pekannüssen 
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Gnocchi parisien à l’ail des ours  14
Gnocchi nach Pariser Art mit Bärlauch 

Filet de truite sauté de la vallée du Gottéron, beurre blanc  39
au citron vert, fondue d’asperges vertes et pommes de 
terre vapeur
Gebratenes Forellenfilet aus dem Gottéron-Tal, Beurre blanc
mit Limetten, Fondue von grünem Spargel mit Salzkartoffeln 

Souris d’agneau au romarin, purée de pommes de terre  39
à l’ail des ours et légumes du marché 
Lammkeule mit Rosmarin, Bärlauch-Kartoffelpüree 
und Marktgemüse 

Magret de canard et sa sauce à l’orange,  59
pommes Anna et légumes du marché 
Entenbrust mit Orangensauce, Anna-Kartoffeln 
und Marktgemüse 

Entrecôte du Sauvage 200g  35
 300g  42
 500g  70

Accompagnée de pommes de terre sautées et légumes du marché
Sauces : sauce aux poivres, sauce au thym et romarin, beurre café de 
Paris, béarnaise
Begleitet von Bratkartoffeln und Marktgemüse
Saucen: Pfeffersauce, Thymian- und Rosmarinsauce, Café de Paris, 
Béarnaise
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Assiette de fromages 14
Käseteller

Tiramisu revisité au chocolat et pamplemousse  14
Neu inspiriertes Tiramisu mit Schokolade und Grapefruit 

Cigare au chocolat blanc et fève de tonka,  14
gelée à la pomme verte et son tartare  
Zigarre aus weisser Schokolade und Tonkabohne, 
Gelee aus grünem Apfel mit seinem Tartar 

Café gourmand  16
Café gourmand 

ca
rt

eFromages Desserts



LE SAUVAGE

Planche-Supérieure 12
1700 Fribourg
026 347 30 60
bonjour@le-sauvage.ch 

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations 
sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances.
Auf Anfrage geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne weitere 
Informationen zu Gerichten, welche Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können.

Origines
Canard : France
Agneau : Grande-Bretagne
Crabe : Canada Fao21
Limande : Holande Fao27
Bœuf : Suisse
Porc : Suisse
Veau : Suisse
Truite : Suisse - Vallée du Gothéron


